
Monats-Frühstück 8,90
Rührei mit frischen Pfifferlingen und Frühlingslauch, vegetarisch

Butter und Baguette

Fränkische Festtagssuppe mit Leber- und 7,50
Grießklößchen, Pfannenkuchen und Gemüse

Salatbowl mit roten Linsenkrapfen, Cous Cous 13,50
 gebratene Aprikosen, Granatpafel und Mangochutney vegan

Flammkuchen mit Putenschinken, Kirschomaten 14,50
und Mozzarella

Pfifferlinge in Rahmsauce 14,90
mit hausgemachten Brezelknödel vegetarisch

Sommersalate mit Fluss- und Meeresfischen, 16,50
mit Lauchzwiebeln und Kräutern gebraten

Hähnchenbrust in Nußpanade mit Röstibällchen, 18,90
gebratenen Pfifferlingen und Kräuterjus

Obazter mit Zwiebelringen und Schwarzbrot 9,80
vegetarisch

Sommer Spritz (Shrubs - alkoholfrei) 5,90
regionaler Apfelessig, Zitrone, echte Früchte, Zucker - ohne Zusätze

Hibiskus-Himbeere // Rosmarin-Grapefruit // Basilikum-Limette

Aperol Zero (alkoholfrei) 6,90
San Bitter, Cranberrysaft, Soda

Bartender´s Choice - Cocktail: 6,90
Strawberry Margarita
diese Woche von unserem Theker Cristo

Tequila, Triple Sec, Limettensaft, Erdbeerpüree

 jeder Cocktail & Spritz 6,90
 jeder Jumbo - Cocktail 8,90

Mittwochs den ganzen Abend !

Alle Preise inkl. MwSt. und in Euro

W O C H E N K A R T E
 -   07.07.26 - 13.07.26   - 

Cocktail und Spritz Happy Hour 
immer 18:00 - 20:00 & ab 22:00 Uhr
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